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Hrvatske izvorne pasmine peradi

mm Moderna peradarska proizvodnja u zatvorenim
objektima sa strogo kontroliranim mikroklimatskim
uvjetima i s visoko selekcioniranim hibridnim linija-
ma peradi, dosegla je fantasti¢ne proizvodne rezul-
tate te predstavlja bazu za prehrambenu industriju i
praktic¢ki svakodnevnu prehranu velikog broja ljudi.
Medutim, paralelno sa specijaliziranom industrij-
skom proizvodnjom peradi, sve se viSe javlja svijest i
potreba za proizvodima dobivenim ekstenzivnom
proizvodnjom, “u prirodi”, od autohtonih, odnosno
izvornih pasmina peradi Cije su vrijednosti i znafaj
nemjerljivi i dragocjeni iz puno aspekata. Vrijednost
je izvornih pasmina peradi i u njihovoj vrlo visokoj
adaptabilnosti na nove uvjete te otpornost i skro-
mnost u pogledu zahtjeva drZanja, hranidbe i njege.
Ekonomski se potencijal jedne pasmine ne moze
mjeriti samo njenim proizvodnim mogucnostima
jer ne moZemo procijeniti kako ¢e se u buducnosti
mijenjati uvjeti Zivota na zemlji. Moguce je da ce se
uvjeti toliko promijeniti da vecina danas koristenih

Zagorski
puran

visoko proizvodnih pasmina i hibrida peradi nece
moci opstati. U Hrvatskoj su za sada priznate dvije
izvorne pasmine peradi: zagorski puran i kokoSs hr-
vatica, dok se na priznavanju dravske guske inten-
zivno radi. Uz njih postoje i spominju se jos neke
pasmine kao krizevacka kukmasta koko§, posavska
kukmasta koko§, turopoljska patuljasta kokos, istar-
ska koko§, dalmatinska koko§, posavska guska i dr.,
no za sada ne postoje ozbiljniji podaci niti istraziva-
nja vezana uz dokazivanje izvornosti.

ZAGORSKI PURAN

Ime pasmine “Zagorski puran” usko je povezano s
podrudjem uzgoja ovog purana, a to je podrudje Hr-
vatskog zagorja koje danas, uglavnhom, obuhvaca
dvije Zupanije: Krapinsko-zagorsku i Varazdinsku.
Danas se Zagorski puran uzgaja i u ostalim krajevima
Hrvatske, narotito u Zupanijama koje granice s Hrvat-
skim zagorjem. Smatra se da zagorski puran potjece
od srednjoamericke divlje pure - Meleagris gallopavo
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mexicana. Krajem 15. i pofetkom 16. stoljeca na bro-
dovima Spanjolske mornarice pura je stigla u Europu
i to najprije u Spanjolsku, zatim u Francusku, Engle-
sku, Njemacku i ostale podunavske zemlje. Stoga i ne
treba cuditi &injenica da je u Hrvatskom Zagorju prvi
peceni puran bio na plemi¢kom stolu na Malu Gos-
pu 1561. godine (Kodinec, 1940.). U svakom sluéaju
posljednjin Cetiristotinjak i vise godina ova pasmina
uzgaja se bez mijeSanja s drugim pasminama. Specifi-
¢an nacin uzgoja u malim jatima, koja su vedi dio svo-
ga Zivota provodila na otvorenom skupljajuci hranu,
uvjetovao je odredena morfoloska i fizioloSka svoj-
stva te utjecao na kakvocu mesa po ¢emu je zagorski
puran poznat, ne samo kod nas nego i u inozemstvu.
Zagorski puran dolazi u Cetiri soja i to: crni, broncasti,
sivi i svijetli. Zastupljenost pojedinog soja na odrede-
nom podrudju je vjerojatno plod tradicije i navike lo-
kalnog pucanstva.

www.luneta.hr

Cvrsto¢a mesa zagorskih purana
povezana je s promjerom misicnih
viakana. Manji promjer uvjetuje
vecu gustocu i porast ¢vrstoce mesa

B U Zelji da se poveca broj uzgojenih Zivotinja te
ostvari veca ekonomska korist od uzgoja 2016. godi-
ne je zasticen ugled zagorskog purana oznakom za-
Stite zemljopisnog porijekla na nivou EU. Prema Spe-
cifikaciji meso zagorskog purana je proizvod koji se
dobiva klanjem zagorskih purana u dobi od 6 do 8
mjeseci koji su uzgojeni tradicijskom tehnologijom
na podrudju Hrvatskog Zagorja. Meso zagorskog pu-
rana prodaje se na trzistu u svjezem ili zamrznutom
stanju, zapakirano, kao pecenka, (ois¢en trup) te
kao polovica pecenke. TeZina zagorskih purana u

Sretan Bozi¢ i Novu 2019. godinu
zelimo svim kupcima i poslovnim partnerimal
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dobi od 6 do 8 mjeseci iznosi od 6 do 8 kg, a tezina
purica od 3 do 5 kg. Najveci misici kod zagorskih pu-
rana su prsni misici i iliotibijalni kompleks misica.
Prsni miSici su svijetle (bijele) boje dok je iliotibijalni
kompleks tamnije (crvene) boje. Cvrstoca mesa za-
gorskih purana povezana je s promjerom misi¢nih
vlakana. Manji promjer vlakana uvjetuje vecu gusto-
¢u i porast ¢vrstoce mesa dok se veci promjer viaka-
na povezuje s njeznijim mesom. Promjer misicnih
viakana kod prsnih misica i iliotibijalnog kompleksa
miSi¢a vedi je kod muskih Zivotinja (EvrS¢e meso),
dok je ukupan broj vlakana po jedinici povr3ine veci
kod Zenskih Zivotinja (mek3e meso). Prosjecni udio
vode u uzorku prsnog misica zagorskih purana izno-
si 72,83%, a kod iliotibijalnog misica 75,49%. Udio
bjelancevina u uzorku prsnog misica zagorskih pura-
na u prosjeku iznosi 24.05%, dok je udio kod iliotibi-
jalnog misica 21.31%. Prosjecni udio masti u uzorku
prsnog misica zagorskih purana iznosi 0.66%, a kod
iliotibijalnog misica 1.54%. Daljnjem Sirenju uzgoja
zagorskih purana na obiteljskim gospodarstvima
svakako ce od koristi biti i dono3enje Pravilnika o
mjerama prilagodbe zahtjevima propisa o hrani Zi-
votinjskog porijekla (NN 51/15) kojim je dozvoljena
klaonitka obrada peradi na obiteljskim gospodar-
stvima. Time se omogudava izravna prodaja na kuc-
nom pragu te se izbjegavaju dodatni troSkovi oko
plasmana zagorskih purana. Za sada su na podrudju
krapinsko zagorske Zupanije otvorene dvije mini kla-
onice zagorskih purana, a ofekivanja su da ¢e u go-
dinama koje slijede taj broj biti i vedi.

KOKOS HRVATICA

Na podrudju uz tok rijeke Drave u prvoj polovici 20.
stoljeca zapoceo je uzgoj kokosi hrvatice - “dudice”,
a najvedi uspjeh koko3 postize 1937. godine na dr-
Zavnom dobru “Karadordevo” kraj Backe Palanke,
gdje je odrzano natjecanje koko3i u nesenju jaja.
Ova je pasmina dala najbolje rezultate i tom prili-
kom dobila ime hrvatica. Zbog dogadanja vezanih
uz drugi svjetski rat te kasnijeg prodora hibridnih
pasmina uzgoj kokosi hrvatica bio je potpuno poti-
snut. Krajem osamdesetih godina proslog stoljeca
zahvaljujud¢i entuzijazmu pojedinaca i Medimur-
ske i Virovititcko-podravske Zupanije pokrenuta
je akcija za revitalizacijom uzgoja kokoSi hrvatice
te povedanjem broja rasplodnih Zivotinja. Na po-
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Zumanjci jaja kokosi hrvatica su
znacajno teZi od Zumanjaka u jajima
hibridnih kokosi nesilica ukoliko

se gleda na ukupnu masu jaja

drugju Republike Hrvatske obitavaju cetiri soja
kokoSi hrvatice glede obojenosti perja: crveni, crni,
jarebicasto-zlatni i crno-zlatni. Za sve su sojeve
karakteristi¢ni bijeli podu3njaci te kod crvenog i
jarebicasto-zlatnog soja bijele noge, dok su kod cr-
nog i crno-zlatnog soja noge sivkaste boje. Kokod
Hrvatica je kombinirana pasmina koko3i koja vrlo
dobro podnosi uzgoj na otvorenome tijekom cijele
godine. Pogodna je za uzgoj na okucnicama i voc-
njacima gdje osim trave pronalazi i ostale izvore
hranjivih tvari. U pogledu koriStenja krmnih resur-
sa i zivotnog prostora koko3 Hrvatica ne predstav-
lja neposrednog konkurenta drugim pasminama i
vrstama udomacdenih i divljih Zivotinja. Vrlo je skro-
mna u ishrani te uz dovoljno zelene hrane (ispade)
daje kvalitetno i ukusno meso. Otporna je na bo-
lesti te se odlikuje dobrom nosivos¢u jaja i uz to
je izvanredna kvocka. Tjelesna masa odraslih pije-
tlova koko3i hrvatice krece se od 2,2 do 2,6 kg, a
kokoSi od 1,6 do 1,8 kg. Meso dobiveno uglavnom
uzgojem muskih pilica pasmine hrvatica je proi-
zvod koji se dobiva klanjem pijetlova u dobi od 4
do 6 mjeseci koji su uzgojeni tradicijskom tehnolo-
gijom na zelenim ispustima uz dohranu Zitaricama
proizvedenim na obiteljskom gospodarstvu. Miris
mesa mora biti prirodan s naglaSenom aromom
livadske flore. Nesivost kod odli¢nih uvjeta drzanja
i hranidbe se krece od 160 do 200 komada jaja na
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Dravske su se guske uzgajale
prvenstveno radi mesa i perja.
Valile su se u proljece te drzale
preko cijelog ljeta na pasi

godinu. Jaja dobivena od slobodno drZzanih kokosi
hrvatica imaju vrlo dobre prehrambene karakteri-
stike i po mnogoemu se razlikuju od jaja hibridnih
kokoSi nesilica drzanih u kavezima. Jaja sadrze po-
voljniji odnos i koli¢inu omega 3 i omega 6 masnih
kiselina. Zumanijci jaja kokos3i hrvatica su znacajno
tezi od Zumanjaka u jajima hibridnih kokoS3i nesili-
ca ukoliko se gleda na ukupnu masu jaja i bogatiji
su antioksidantima; ukljucujudi vitamin E, beta-ka-
roten i vitamin C. Stoga imaju vecu antioksidativnu
stabilnost Zumanjaka i narancastiju boju otporniju
na toplinski tretman. Jaja kokoSi hrvatica uzgajanih
slobodnim nadinom drzanja imaju prirodan miris s
naglaSenom aromom livadske flore.

DRAVSKA GUSKA

Guske se u Hrvatskoj vedinom uzgajaju uz rijeke
Dravu, Savu i Dunav, pri ¢emu su se u proslosti na
gotovo svakom seoskom gospodarstvu u blizini
vodenih povriina mogle vidjeti u manjem ili ve¢em
jatu. Dravske su se guske uzgajale prvenstveno
radi mesa i perja. Valile su se u proljece te drzale
preko cijelog ljeta na pasi. Tijekom jeseni bi se do-
tovile kukuruzom prije blagdana Svetog Martina i
BoZica, 5to je tradicionalno vrijeme spremanja pe-
cene guske na nasim prostorima. Perjem se punila
posteljina, a jetra se mogla prodati po povoljnoj
cijeni. lako je guska ostala kraljica, primjerice, fran-

cuskog stola, a nezaobilazan je dio gastroponude
susjedne Madarske, u nas se zanimanje za tu vi-
sokovrijednu perad nakon Drugog svjetskog rata
znatno smanjilo. Uzrok tome je bila migracija po-
ljoprivrednog stanovnistva u gradove, preoravanja
prostranih pasnjaka, pojava sinteticke zamjene za
perje i nepostojanje organizacija za kooperaciju,
otkup i plasman gusgjih proizvoda. Zbog toga je
proteklih desetljeca slikovita tradicija uzgoja do-
mace guske u selima uz rijeku Dravu bila prava
rijetkost, a zastupljenost guskina mesa u domacoj
potro3nji na posljednjem mjestu. Medutim, u za-
dnje vrijeme razvojem seoskog turizma sve vise
obiteljskih gospodarstava se zanima za drZanje i
uzgoj gusaka, kojima bi obogatili tradicionalnu ga-
stronomsku ponudu za svoje goste.

mm Dravska guska je niska, zdepasta, kratkih nogu.
Malo uzdignutog tijela, okomito postavljenog i pri-
licno Sirokog vrata. Male glave od koje skoro polovi-
cu zauzima kljun. Kod dravske guske se tezi uzgoju
u tri osnovna tipa obojenosti perja: bijelo siva, bije-
lo-sivkasto plava i siva boja. U proljetnom nesenju
jaja, rasplodna guska snese od 10 do 15 jaja iz kojih
se nakon inkubacije izlegnu guscici teski u prosjeku
105 grama. U uzgoju do dobi od 6 mjeseci ostvare
tjelesne mase od 4 do 5 kg. U nutritivnoj vrijednosti
mesa dravske guske govore i vrijednosti sastava
masnih kiselina. Omjer ukupnih omega 6/omega 3
masnih kiselina u fileu prsa muskih Zivotinja iznosi
11,49, dok je taj omjer kod gusaka 10,12. Vedi sadr-
Zaj polinezasi¢enih masnih kiselina u ukupnim ma-
snim kiselinama kod Zenki iznosi 17,37% u odnosu
na muzjake 15,12%. Kod muZjaka je zabiljezen vedi
udio mononezasi¢enih masnih kiselina u ukupnim
masnim Kkiselinama i iznosi 49,63%, a kod Zenki
46,70. Udio zasicenih masnih kiselina u ukupnim
masnim kiselinama je ujednacen i iznosi 35,93%
kod Zenkii 35,25% kod muzjaka.

mm Temeljem dosadasnjih spoznaja o hrvatskim
izvornim pasminama peradi moze se zakljuditi da
su hrvatske izvorne pasmine peradi uspjele zadr-
Zati svoju izvornost unato€ prisustvu mnogobroj-
nih hibridnih pasmina peradi te da je zastita i oCu-
vanje izvornih pasmina peradi jedan od oblika
oCuvanja kulturno-povijesnog nasljeda koji smo
naslijedili na ovom prostoru od nasih predaka, a
dugujemo ih bududéim generacijama.
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